Osterreichische Post AG « Info.Mail * Entgelt bezahlt

Einladung zur

von 23.0kt. bis 21. Nov. 04

In der Hauptrolle: die Frisch und nur fUr
Sie gebraten. Im Gasthaus Hithmayr, Kremsmunster.

Mendii fiir vier bis sechs Personen:

Einmachsuppe
1 Traunviertler Weide ca. 4 kg, mit Rotkraut, gefiilltem Apfel
und Béhmischem Knédel (Beilage soviel Sie wollen)
Dazu: 1 Flasche wein und Mineralwasser (soviel Sie wollen)
Zum Abschluss: késtlicher Meinl Kaffee und eine siiBe Uberraschung

Gesamtpreis: EUR 78,-

Laden Sie sich Freunde und Bekannte ein, oder gehen Sie einmal mit lhrer
Familie gemUtlich Ganslessen! unbedingt unter
0 75 83/505 25 bestellen! Das Gansl soll ja auch frisch sein.

Neben dieser zeitlich begrenzten Aktion gibt’s bei uns ganzjahrig
ab sechs Personen
oder
Wir sind auch fur Ihre Weihnachtsfeier der richtige Partner. Unsere gemut-
liche »Fleischbank« bietet Platz fiir 25 Personen, in unserer »Metzger-
stuben« flhlen sich bis zu 70 Personen wohl. ,-f’ *-.H
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Einfach gut speisen. Wir freuen uns auf Sie

r-ll-l\,-
Gabi und Gerhard Kranawendtner ﬁ
H\-‘lr.l'l

Markus Oberhauser
Tel. 0699 12000725

Offnungszeiten: Hiithmayr & Kranawendtner GmbH Der traditionelle Gasthof.
Di - Sa 9 —24 Uhr, Gabi und Gerhard Kranawendtner Die kreative bodenstandige Kiche.
So + Feiertag 9 - 14 Uhr Rathausplatz 2, 4550 Kremsminster Die regionalen Produkte.

Mo geschlossen Tel. 0 7583/505 25 od. 0650/505 25 00 Die gemdtliche Atmosphare.
(auBer an Feiertagen) Die kleine Vinothek.
Der auBer-Haus-Genuss!
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